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« PIMENTAO AZUL
Rua Prof. Dr. José Pinto Peixoto, 30 C/D
Tagus Park; Tel.: 21.421.0285
www. pimentaoazul.com
Horario: De segunda a sexta das 12h as 15h
Encerra ao fim-de-semana

Contribuir para um planeta mais saudavel através

do consumo de produtos integrais e de origem
bioldgica é a filosofia do Pimentdo Azul, no Tagus Park.
MNeste reslaurante, o primeiro a ser certificado pelo
Ministério da Agricultura, tem uma ementa que muda
todas as semanas. No buffet, com precos que variam
entre 7,25 e 9,85 euros, encontra pratos de carne,
peixe ou vegelarianos, para agradar a todos os gostos.
Feijoada vegan, Mexidinho de tofu, Tarte de vegetais

e cogumelos, Estufadinho de grao, sao algumas

das especialidades que pode acompanhar com vinhos
biolégicos. Todas as sobremesas sao preparadas

a base de geleias e malte de cereais, uma vez que

0 agUcar, leite e ovos estao interditos. O espago tem
ainda uma loja gourmet, onde pode comprar vinagre
de arroz, chas, arroz organico, entre outros ingredientes
que naop se encontram no mercado tradicional.
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